Recibir Entregas - Registro

Instrucciones: Usar este registro para recibir entregas de alimentos. Asegurar que los alimentos estén seguros y sanos, que no sean adulterados, ni de fuentes
que no sean aprobadas. Asegurar que los alimentos potencialmente peligrosos estén recibidos a las temperaturas apropriadas (41°F o menos; 135°F o arriba).

Documentar temperaturas aplicables, y notar cualquier accidn correctiva que esté tomada.
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